Essen auf Radern vom Rambachhaus

Woche vom 16.02.2026 bis 22.02.2026

08. KW Menii | Menii I
Tagessuppe (A,F,8) Tagessuppe (A,F,8)
Hausgemachter Hackbraten (A,B) Champignon-Pfanne (A,F,8)
Montag, mit RahmsoRe (A,F,8) mit Butterspatzle (A,B)
13;23&120239? serviert mit Karottengemiise und einem Eisbergsalat (I,F,8)
und Salzkartoffeln (3)
zum Nachtisch ein Pfirsichquark (F8) zum Nachtisch ein Pfirsichquark (F8)
Tagessuppe (A,F,8) Tagessuppe (A,F,8)
Dienstag, Putenschnitzel (A,B) Linsen-Bolognese (A,G,l)
17.02.2026 mit Rostinchen (A,B) mit Nudeln (A,B)
Fastnacht und einem Gurkensalat (F,l,8) und einem Gurkensalat (F,1,8)
zum Nachtisch ein Pudding (F,8) zum Nachtisch ein Pudding (F,8)
Tagessuppe (A,F,8) Tagessuppe (A,F,8)
Mittwoch, Leber-Geschnetzeltes (A) Gebratene, vegetarische Maultaschen (A,B)
18.02.2026 serviert mit feinen Erbsen (F,8) auf Ratatouille-Gemiise (A) serviert

Aschermittwoch

und Kartoffelpiiree (F,3,8)
zum Nachtisch ein Fruchtgelee (1)

zum Nachtisch ein Fruchtgelee (1)

Tagessuppe (A,F,8)
Vegetarischer Salzekuchen auf Brotteig (A,B,F,8)

Tagessuppe (A,F,8)
HeiRe Fleischwurst (7)

D&"(;‘Zerzsot;g’ ~ohne Speck- auf Béchamelkartoffeln (A,F,3,8) serviert
e dazu ein Salat in Krauterdressing (l)
zum Nachtisch Mirabellenkompott zum Nachtisch Mirabellenkompott
Tagessuppe (A,F,8) Tagessuppe (A,F,8)
Hausgemachte Fischfrikadellen (A,B,C) Riihreier (B,F,8)
Freitag, mit RemouladensoRBe (B,F,8) mit Spinat (A,F,8)
20.02.2026 und Kartoffelsalat (F,1,8) und Salzkartoffeln (3)
zum Nachtisch ein Obstdessert zum Nachtisch ein Obstdessert
Samstag WeiRe Bohnen-Suppe (G,3,7) Vegetarische Kiirbis-Suppe (F,8)
21.02 202% mit Rindfleischeinlage mit Croutons (A,B)
e zum Nachtisch ein Quarkdessert (F,8) zum Nachtisch ein Quarkdessert (F8)
Tagessuppe (A,F,8) Tagessuppe (A,F,8)
SpieBbraten (A) Rote Linsen-Curry (F,G,8)
Sonntag, mit Lauchgemuse (A,F,8) mit SuBkartoffeln
22.02.2026 und Salzkartoffeln (3) und einem Salat in Krauterdressing ()

zum Nachtisch ein leckeres Dessert (F,1,8)

zum Nachtisch ein leckeres Dessert (F,1,8)

Telefon
Essen auf Réidern
06631/978-620

Fax : 06631/978-309
Email :
Kueche@Rambachhaus.de

Kennzeichnung
von Zusatzstoffen:
1 = mit Farbstoff
2 = mit Konservierungsstoff
3 = mit Antioxidationsmittel
4 = mit Geschmacksverstirker
5 = mit Schwefeldioxid
6 = mit Schwiirzungsmittel
7 = mit Phosphat
8 = mit Milcheiweil}
9 = koffeinhaltig
10 = chininhaltig
11 = gewachst
12 = mit Taurin
13 = mit Phenylalanin
14 = mit Siifungsmittel

Kennzeichnung

von Allergenen:

A = Glutenhaltig

B = Eiprodukt

C = Fischprodukt

D = Erdnussprodukt

E = Sojabohnenprodukt

F = Milchprodukt

G = Schalenfruchtprodukt
H = Sellerieerzeugnis

I = Senferzeugnis

J = Sesamsamen

K = Schwefeldioxid + Sulfite
L = Krebstiere

M = Lupinen

Die Nummernerklarung zur Kennzeichnung von Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie in der rechten Spalte !!!

Das Team vom Rambachhaus wiinscht lhnen einen Guten Appetit !!!

Notwendige Anderungen méchten wir uns vorbehalten !!!
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