Speisenkarte im Rambachhaus

Woche vom 12.10.2026 bis 18.10.2026

und Kroketten (A,B)
zum Nachtisch ein leckeres Eis-Dessert (F,1,8)

und diinnen Bandnudeln (A,B)
zum Nachtisch ein leckeres Eis-Dessert (F,1,8)

Datum Menii | Mendu Il Abendessen
42. KW
Tagessuppe (A,F) Tagessuppe (A,F,8) e R
Montag Kohirouladen Mit Rosinenquark gefiillte Pfannkuchen (A,B,F,8) Brathe"?gi )ROHChen
12.10.2026 mit brauner SoRBe (A) und Salzkartoffeln (3) mit VanillesoRe (F,8) Wurst (7) + Kase (F,8)
zum Nachtisch ein Waldfruchtquark (F,8) zum Nachtisch ein Waldfruchtquark (F,8) Butter (F,8), Brot (A),Tee
Tagessuppe (A,F,8) Tagessuppe (A,F,8)
Dienstag Schweineschr]itzel (.A,B) mit JagersoRe (A,F,7,8) §pitzkoh|-.Cu.rry (A,?) Tomatensuppe (A,F,8)
13.10.2026 _ serv_lert mit Salz_kartoffeln (3) mit Basmatireis serviert Warst (71 + Kiise (F.8
S und einem Eisbergsalat in SchmandsoRe (F,8) But;‘;f(,(:g) Brz??,of) ’Te)e
zum Nachtisch ein Pudding (F1,8) zum Nachtisch ein Pudding (F 1,8) s ‘
Tagessuppe (A,F,8) Tagessuppe (A,F,8)
Mittwoch HackfleischsoRe ,,Bolognese Art“ (A) Vegetarische Wirsingroulade (A,B,F,G,8) Hausgemacher Wurst
14.10.2026 mit Nudeln (A,B) gefiillt mit einer Gemiise-Getreide-Mischung Saure Gurken (7)
e und Karottensalat dazu TomatensoRe (A,F,8) Wurst (7) + Kiise (F.8)
und Kartoffelpﬁree (F,3,8) Butter (F,8), Brot (A),,Tee
zum Nachtisch eine Limettencreme (F1,8) zum Nachtisch eine Limettencreme (F1,8)
Tagessuppe (A,F,8) Tagessuppe (A,F,8)
Donnerstag Kassler-Braten in SoRe (A) Kartoffelspalten F°’f,';eg 'chfme
15.10.2026 serviert mit Schnippelbohnen (A,7) serviert mit einem Krauterdipp (F,8) Y
und Salzkartoffeln (3) und einem Gurkensalat (I) Wurst (7) + Kase (F,8)
zum Nachtisch ein Pflaumendessert zum Nachtisch ein Apfelmus Butter (F,8), Brot (A),Tee
Tagessuppe (A,F,8) Tagessuppe (A,F,8)
Freitag Fisch-Frikadellen (A,B,C) Eier-Omelette (B) mit frischen Champignons gefiillt Gurkensalat (1)
16.10.2026 mit einer RieslingsoRe (A,F,K,8) dazu eine PetersiliensoRe (A,F,8) )
serviert mit Reis und Salzkartoffeln (3) B‘I’J‘{t“;f‘(gg)*Bﬁiﬁ/ﬁge
und einem Salat in Krauterdressing (l) o ’
zum Nachtisch ein Fruchtjoghurt (F,1,8) zum Nachtisch ein Fruchtjoghurt (F1,8)
Steckriibeneintopf (A,G) Vegetarische Kartoffelsuppe P'z;aé”;;cg‘e“
Samstag mit Pokelfleisch (7) mit Karotten und Sellerieeinlage Wurst((;) J, f(és)e (F.8)
17.10.2026 zum Nachtisch ein Quarkdessert (F,8) zum Nachtisch ein Quarkdessert (F,8) Butter (F,8), Brot (A), Tee
Tagessuppe (A,F,8) Tagessuppe (A,F,8)
Sonntag Kalbsbraten in RahmsoRe (A,F,8) Gebratenes Fischfilet (A,C) auf Blattspinat Kochschinken (7)
18.10.2026 mit Romanesco-Gemise (F,8) serviert mit einer RieslingssoBe (A,F,K,8)

Waurst (7) + Kase (F,8)
Butter (F,8), Brot (A),Tee

Notwendige Anderungen méchten wir uns vorbehalten

Die Nummernerklarung zur Kennzeichnung von Zusatzstoffen und Allergenen

finden Sie als Aushang in lhrem Speisesaal

Das Kiichen-Team wiinscht Allen einen Guten Appetit !!!






